Max ENk

Restaurant mit Bar

TacesanceBor Vom 4. UNp 15. MAiRrz

Zweier]ei Lachsforelle

mild gerduchert und Tatar von der gebeizten Lachsforelle
dazu Ingo Holland Mumbai Currycreme, gerdsteter Pak Chot und Wildkréuer

15,00 Euro

Sa UMAagencarpaccio
vom Metzger Hambel
mit Honigtomaten, wepem Spargelragout, geristeten Buchenpilzen
und Winterportdak von “ernte mich”

15,00 Euro

j‘[aultascbc

mit Fiille vom Elbwedderind
auf buntem Mangold, Blutorange
und Pornweinjus

Vorspeise / Zwischengang 14,00 Euro

Hauptgang 25,00 Euro

Adlcrﬁsch und Jacobsmuschel

gerdstet auf Safranrisotto, gebackener Spargel und Harzfeuertomate

32,00 Euro

Kalbsboulettc

hausgemacht natiirlich!
dazu Kareoffelstampf, Haferwurzel und Mizuna von ,ernte mich ™
und Poraweinjus

24,00 Furo

T omahawk vom irischen Rind

12008
dazu breite Bohnen, Zitronentymiansouffle
und Portweinjus

fiir 2 -3 Personen 99,00 Euro



