
TAGESANGEBOT VOM 14. UND 15. MÄRZ

Zweierlei Lachsforelle
mild geräuchert und Tatar von der gebeizten Lachsforelle

dazu Ingo Holland Mumbai Currycreme, gerösteter Pak Choi und Wildkräuter

15,00 Euro

Saumagencarpaccio 
vom Metzger Hambel

mit Honigtomaten, weißem Spargelragout, gerösteten Buchenpilzen
und Winterportulak von “ernte mich”

15,00 Euro

Maultasche
mit Fülle vom Elbweiderind

auf buntem Mangold, Blutorange
und Portweinjus

Vorspeise / Zwischengang 14,00 Euro

Hauptgang 25,00 Euro

* * *

Adlerfisch und Jacobsmuschel
geröstet auf Safranrisotto, gebackener Spargel und Harzfeuertomate

32,00 Euro

Kalbsboulette
hausgemacht natürlich!

dazu Kartoffelstampf, Haferwurzel und Mizuna von „ernte mich“
und Portweinjus

24,00 Euro

Tomahawk vom irischen Rind
1200 g

dazu breite Bohnen, Zitronentymiansouffle
und Portweinjus

für 2 -3 Personen 99,00 Euro


