Klassisches Werhnachtsmenii

Amuse Bouche

MAX Bouillon
konzentrierte und klare Génsebouillon dazu Wurzelgemiise
Leerkuchenstreifen und Génseraviolo

9,00 Furo
Bauerngans

Keule und 1ranche von der Brust dazu Apfelrotkohl, Karwoffelklofse

und Gewiirzjus

23,00 Luro
Vordessert
Créme Brilée

mit Lis und Ragout vom Bratapfel

9,00 Furo

als 3-Gang-Menii 38,00 Furo

Alle Gerichte konnen selbstverstindlich auch einzeln bestellt werden.

MAX Weihnachtsmenii

Amuse Bouche

Thunfischtatar
mit Sesamvinaigrette, Koraander, Erdniissen und Wildkréiutersalat

14,00 Lo

Auszugvom Thiiringer Steinchampignon
konzentriert und klar mit gebackenem Wacheelei
und marinierten Champignons

9,00 Furo

Doradentfilet
kross gebraten auf mild gerdiuchertem Risotto, Schwarzwurzeln
und Krauterol

16,00 FLuro / 24,00 Furo
Sorbet

Heimischer Hirschriicken
rosa gebraten an Topinamburcreme, Rosenkohl und Berberitzenjus

26,00 Furo
Vordessert

Nougattarte
mit gebratener Ananas und Panettoneeis

9.50 Lo

als 5 Gang Menii 69,00 Furo




